
Классические грили-барбекю Pira BBQ 

Профессиональные грили-мангалы на древесном угле Pira BBQ 
имеют массивную конструкцию, аутентичный дизайн и широкие 
возможности использования: можно готовить на рифленой решетке, 
на решетке из прутьев, на шампурах, на поворотной решетке-
вертеле. Грили PIRA отлично подходят для приготовления мяса, 
рыбы, овощей и других продуктов гриль. 

В комплект поставки входят: ящик для золы, коллектор для сбора 
жира, щипцы для мяса, совок для угля, рифленая решетка. 

Особенности: 

• Колеса со стопорным механизмом.
• Коллектор для сбора жира.
• Механизм регулировки положения колосников по высоте.
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Гриль-мангал PIRA BBQ M150 

Модель 
Количест

во 
посадочн
ых мест 

Размер 
гриль-

решетки, 
мм 

Максимальная 
производительно

сть, кг/ч 

Примерн
ый 

расход 
топлива, 
кг/день 

Габариты 
(ШхГхВ), мм 

Вес, 
кг 

Гриль 
барбекю 

PIRA BBQ 
M80 

100 620x780 40 14 800x820x930 240 

Гриль 
мангал 

PIRA BBQ 
M120 

170 495x780 
(2 шт.) 68 28 1200x820x930 410 

Гриль 
барбек
ю PIRA 

BBQ 
M150 

200 
620х7
80 (2 
шт.) 

80 32 1455x820x9
30 

43
0 
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